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Anotacija

Metodiska materiala izstradnes mérkis — sagatavot parbaudes testu

apkopojumu izglitojamo zinaSanu izvert€Sanai macibu priekSmeta ,,Viesu
apkalpoSanas organizacija”, bitiski uzlabojot pamatu misdienigu zinaSanu un
kvalifikaciju apguvei €dinasanas servisa joma.
Macibu programma ,,Viesu apkalpoSanas organizacija” ir paredzétas 162 stundas
teorijas apguvei. Metodiskais materials ,,Testu burtnica audzeékniem macibu
priekSmeta viesu apkalpoSanas organizacija” paredzets, lai palidz&tu pedagogam
regulari un merktiecigi izvertét izglitojamo apgitas teorétiskas zinasanas Viesu
apkalpoSanas organizacija.

Merkauditorija ir &dinasanas pakalpojumu specialitates izglitojamie, bet
materials var tikt izmantots radniecigu specialitaSsu ,,Viesu apkalpoSanas
organizacijas” programmas apguvei.

Testu burtnica veidota ka nelielu testu apkopojums, ietverot testa jautajumu
lapas. Testa burtnica aptver 14 macibu témas, kuras izstradati testi audzeéknu
zinasanu izvertéSanai, ka art nosléguma testu kop&jo zinasanu parbaudei.

Sistematiski izveidotais macibu materials var palidz&t gan skolotajam
nodros$inat kvalitativu macibu procesu, gan izglitojamiem pilnveidot zinaSanas viesu
apkalpoSanas organizacija.
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Tests temai ,,Galda vela”

Nr.p.k.

Jautajums

Atbilzu varianti

Kurs galdauts ir piemérots apalas formas
galdam ar diametru 1metrs?

200 x 200 cm;
160 x 160 cm;
140 x 140 cm;
100 x 100 cm.

Kur, viesiem &dot, pienemts novietot
auduma salveti?

1. novieto uz galda;

2. uzklaj uz celgaliem;

3. aizsprauz prieksa aiz
apkakles;

4.novieto zem galda
piederumiem.

Kas ir moltons?

1. darba salvete;

2. galdauta veids;

3. galda parklajs zem
galdauta;

4.bufetes galda malas
volans.

Kada izméra salvetes lieto banketa galda
klajuma?

.30x30cm;
.35x35cm;
.45 x 45 cm;
. 60 x 60 cm.

A wWPNPE

Kada izmeéra galdautu klasiet uz pusdienu
galda 100 x 120 cm ?

. 125 x 145 cm;
. 150 x 150 cm;
. 160 x 180 cm;
. 180 x 220 cm.

A OwWN -

Kads ir darba salvetes pamatuzdevums?

1. uzlabot darba kultiiru,
viesmila izskatu;
2. uzlabot darba drosibu un
higiénu;
. greznot galda klajumu;
4. pulét traukus.

(O8]

Kadam galda klajumam izmanto salveti 45 x
45¢cm?

. banketa galda klajumam;

. kafijas galda klajumam,;

3. pusdienu galda
klajumam;

4. t§jas galda klajumam.

N —




Kadam jabiit galdauta attalumam no gridas,
klajot bufetes veida galdu ?

A wWN R

.5-10cm;

.10-15cm;
. 15-20 cm;
. 20- 30 cm.

Kads ir pielaujamais galdauta garums pari
galda malai?

BwN R

20- 25 cm;

.25-35¢cm;
.35-45cm;
. 45- 50 cm.

10.

Kads ir moltona pamatuzdevums?

N =

. uzlabot galda izskatu;
. uzsiikt izlijuSo Skidrumu;
. slapét troksni noliekot

traukus;

. noturét galdautu uz

galda.

11.

Kadam galda klajumam izv€l&sities salveSu
loctjumu ,,Kugitis”?

—_

[98)

. romantiskam vakarinam,;
. zvejnieku svetku

klajumam;

. kristibu galda klajumam;
. ziemassvetku galda

klajumiem.

12.

Kadu salvesu loctjumu izvélesities bérnu
svetku galda klajuma?

B~ WN =

. Biskapa cepure;
. Tornis;

. Lilija;

. Cilvecins.

13.

Kada materiala galdauti raksturigi
nacionalajiem galda klajumiem?

AW

. kokvilnas galdauti;
. z1da galdauti;

. lina galdauti;

. damasta galdauti.

14.

Kadu papildus apstradi izmanto salvetém, lai
uzlabotu locijuma kvalitati?

AW~

. cietinasanu;

. hlorésanu;

. mikstinasanu;
. salociSanu.

15.

Kada izméra salveti lietosiet galdauta vieta
individualaja klajuma, brokastu galdam?

A wWwN

.35x35cm;
.60 x 60 cm;
.40 x 80 cm;
. 35x 100 cm.

16.

Kadam galda izm&ram paredzéts galdauts ar
izm&ru 1600 x 2600 mm?

A wWN -

.80 x180cm;
. 100 x 200 cm;
. 120 x 240 cm;
. 140 x 280 cm.




17. Kada ir pamata figiira salvesu locijumam 1. kvadrats;
,,Udensroze”? 2. trisstiiris;
3. taisnsturis;
4. aplis.
18. | Kada veida salvetes lieto servgjot galda 1. darba salvetes;
piederumus, glazes? 2. servisa salvetes;
3. papira salvetes;
4. galda salvetes.
19. Kurs ir atrakais un drosakais bufetes veida 1. izmantojot adatinas;
galda malu stiprinasanas veids? 2. izmantojot lentas;
3. lietojot klipSus un
liplentu;
4. lietojot Iiplentu un saites.
20. Kada izméra salvetes lietosiet kafijas galda | 1. 60 x 60 cm;
klajuma? 2.55x55cm;
3.45x 45 cm;
4.35x35cm.
21. Uzrakstiet, kadi pamatnoteikumi jaievero
lokot salvetes?
22. Kadi noteikumi jaievéro, klajot garus
banketa galdus un izmantojot vairakus
galdautus?
23. Kadi tris nosactjumi jaievero izvéloties
materialu galda velas izgatavoSanai?
Vertéjuma tabula
Vertéjumi | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10
Punkti 1-5 | 6-9 | 10-14 | 15-17 | 18-20 | 21-22 | 23-25 | 26-27 | 28 | 29




Tests téemai ,,Galda trauki”

Jautajums

AtbilZu varianti

Doti trauku parvietoSanas pan€mieni. Kur$
apgalvojums ir nepareizs ?

skivji — aiz apaksas
vai argjas malinas;
galda piederumi — aiz

roktura vidusdalas;
glazes - aiz
pamatnes;

tasites - aiz
augsdalas.

Ka pareizi parvietot galda piederumus
restorana ?

.

ietTtus salvetg;

nesot uz skivja;

nesot uz paplates
salvetg;

nesot roka.

Kura &diena pasniegSanai izmanto pusdienu
$kivi (d=240...270 mm) ?

NS

pasniedzot uzkodas;
pasniedzot kiikas;
pasniedzot desertu;
pasniedzot
pamatédienu.

Kads ir glazes tilpums mililitros, ja uz
iepakojuma noradits 12,5 ¢l ?

NS

12,5 ml;
125 ml;
0,125 ml;
1,25 ml.

Kads ir tidens glazes tilpums ?

el N

32cl;
19 cl;
12 cl;
17 cl.

Ka pareizi spodrina glazes ?

slauka ar salveti,
stipri berzot;

lieto trauku ar karstu
fideni un salveti;

Kados gadijumos ( burts ) izmanto sekojosSus
galda traukus ( cipars ) ? IzvElieties pareizo
ciparu un burtu kombinaciju.

1.Pusdienu skivis (d=24 c¢cm );

2.Uzkodu skivis (d =19 cm );

ieptiSot dvasu,

parslauka;

izmanto specialu

aerosolu.
A;2-C;3-B;4-D;
B;2-A;3-C;4-D;
D;2-C;3-B;4-A,
C;2-D;3-A;4-B.




3.Maizes skivis (d=15cm );
4. Kiku skivis (d=17 cm ).

A Auksto un karsto uzkodu pasniegsanai;
B Individualai lietosanai vai koplietosanai;
C Individualai lietosanai, pasniedzot maizi;
D Pasniedzot konditorejas

izstradajumus.

8. Kados gadijumos ( burts ) servé sekojosus galda | 1. 1-H;2-A;3-E;4-D;5-B;6-
piederumus F;7-G;8-C;
(cipars) ? 2.1-A;2-D;3-F;4-G;5-C;6-
1. Uzkodu nazis un daksa; H;7-E;8-B;
2. Zupas karote; 3.1-E;2-B;3-G;4-H;5-A;6-
3. Zivju nazis un daksa; D;7-F:8-C;
4. Pusdienu nazis un daksa; 4.1-B:2-G:;3-A:4-D:5-E;6-
5. Siera nazis; F;7-C;8-H.
6. Deserta nazis un daksa;
7. Tgjkarote;
8. Kiuku daksa.
A- Pasniedzot zupu skivi;
B-Koplietosanas galda piederums,
pasniedzot sieru;
C- Pasniedzot sausas kiikas;
D- Pasniedzot otros edienus;
E- Pasniedzot zivju €dienus;
F- Pasniedzot desertus;
G-Pasniedzot t&ju, pie lielas kafijas
tases;
H- Pasniedzot aukstas un
karstas uzkodas.
9. Kuri galda piederumi pieder specialo galda | 1. uzkodu nazis un daksina;
piederumu grupai? 2. zupas un deserta karotes;
3. gliemezu standzinas un
daksina;
4. zupas karote un dakSina
spageti.
10. Kads ir parastais buljona tases tilpums? 1. 150 ml;
2. 200ml;
3. 300ml,
4. 400ml.
11. Kadi ir nosaukto skivju ( cipars) izméri ( burts )

? Izvélieties pareizo ciparu un burtu
kombinaciju
1.Pamatskivis A 27 cm;
2.Pusdienu skivis B 24 cm;

3.Mazais pusdienu skivis C 22 cm;
4 Deserta Sk1vis D 31 cm;
5.Zupas Skivis E 15 cm;




6.Maizes Skivis F 19 cm.

12. Kads ir nosaukto glazu tilpums ? Uzrakstiet
ciparu un burtu kombinacijas.

1. Sampaniesa glaze A3lcl;
2. Sarkanvina glaze B25cl;
3. Deserta vina glaze C19¢cl;
4. Baltvina glaze D 12cl;
5. Likiera glaze E5cl

6. Udens glaze F 17 cl

13. Kados gadijumos servé sekojoSus

piederumus ? Uzrakstiet ciparu un
kombinacijas.

Omaru daksina;
Kaviara lapstina;
Gliemezu daksina;
Steika nazis;

Sviesta nazis;

MEérc¢u karote;

Zupas kauss;

Salatu karote un daksa;
Cukura standzinas.

CoNoR~ LN E

Pasniedzot zupu tering;
Pasniedzot cukuru graudos;
Pasniedzot ikrus;

Pasniedzot galas &dienus;
Pasniedzot jiiras v€Zus;

F Pasniedzot gliemeZus Caulas;

G Pasniedzot maizi un sviestu;

H Pasniedzot salatus koplietoSanas
trauka;

I Pasniedzot mérces.

A
B
C
D
E

galda
burtu

Vertéjuma tabula

Vertejums

10

Punkti

1-3 14-6 7-819-10 11-12

13-14

15-16

19




Tests temai ,,Sagatavosanas darbi viesu uznemsanai”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti
1. Ka sauc viesmila darba galdu? 1. servants;
2. Serviss;
3. severins;
4. sedans.
2. Kad veic restorana zales uzkopsanu? 1. péc slégsanas;
2. pécpusdiena;
3. norita;
4. pusdienas laika.
3. Kada apriipe nepiecieSama apgaismes 1. mazgasana;
kermeniem? 2. védinasana un slauciSana;
3. puteklu slauci$ana, lampinu
nomaina;
4. aplaistiSana , lampinu
nomaina.
4. Kurs§ no apgalvojumiem par viesmila 1. viesmila matiem jabiit
higiénu neatbilst patiesibai? tiriem;
2. apaviem jabiit
nospodrinatiem,;
3. nagiem jabit tiriem, koSi
lakotiem;
4. viesmila elpai jabit patikamai.
5. Kuri galdini restorana skaitas 1. galdini tuvu ieejai;
vislabakie? 2. galdini zales centra;
3. galdini tuvu tualetém;
4. galdini pie loga.
6. Ko nozime jédziens ,,Mise en place”? 1. viesu apkalpoSana pie galda;
2. sagatavoSanas darbi pirms
apkalpoSanas;
3. viesu sagaidiSana un
aps€dinasana,;
4. galda piederumu korekcija.
7. Kadam noliikam izmanto servisa 1. pasarga rokas no apdegSanas,

salveti?

traukus no bakterijam;
2. pasarga traukus no pliSanas,
trauki neslid;
lai nenosmeérétu rokas;
4. uzlabo viesmila izskatu.

w

10




8. Kas ietilpst ikdienas zalo augu 1. mesloSana un laistiSana;
aprupe? 2. laistiSana, rasinaSana;

3. apgriesana, rasinasana;
4. puteklu slaucisana.

9. Cik biezi javeic garSvielu traucinu 1. vienu reizi ménesT;
apkope un garSvielu nomaina 2. vienu reizi nedéla;
traucinos ? 3. katru dienu;

4. papildina péc
nepieciesamibas.

10. | Kads sagatavosSanas veids 1. mazgasana;
nepiecieSams traukiem pirms galdu 2. slaucisana;
klasanas? 3. pulésana;

4. sakartoSana kaudze.

11. | Kadas uzkopsanas ierices izmanto
telpu sagatavosanai?

12. | Ko ietver sagatavoSanas process
darbam?

13. | Kadi viesmila personigie darba
piederumi jasagatavo pirms darba?

Vertéjuma tabula

Vértéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10

Punkti 1-3 |4-6 7-819-10 11-12 | 13-14 |15-16 | 17 18 | 19

11




Tests témai ,,Galda kompozicijas un dekori”

Nr. Jautajums AtbilZu varianti
1. Kads ir ziedu kompoziciju optimalais 1. 20-30cm;
augstums? 2. 35-45cm;
3. 50-60cm;
4. 65-75cm.
2. Kads noteikums jaievero izveloties 1. ziediem jabut sikiem;
ziedus galda kompozicijam? 2. ziedi nedrikst biit ar
Specigu smarzu;
3. ziediem jabut
smarzojosiem,;
4. ziediem jabut daudz.
3. Uz cik cilveékiem javeido viena 1. 4-6 cilvekiem;
kompozicija, klajot banketu galdu? 2. 7-10 cilvekiem;
3. 10-12 cilvekiem;
4. 13-16 cilvekiem.
4. Ka sauc jaunu pieeju, radot neordinarus 1. originalitate;
radoSos darbus? 2. formalitate;
3. orientacija;
4. optiskums.
5. Ka sauc simetrisku, kompaktu puslodes 1. kausveida puskis;
formas puski, ko noslédz auduma vai 2. Glaméelija;
lapu manSete? 3. pilienveida puskis;
4. Bidmeijera puskis.
6. Ka sauc kompoziciju veidoSanas 1. karkasa tehnika;
tehniku, kura visi augu kati vizuali saiet 2. ikebana;
viena punkta o0aze? 3. radiala sprausanas
tehnika;
4. paralela sprausanas
tehnika.
7. Ko nedrikst izmantot galda rotajumos, 1. auglus un ziedus;
klajot bernu galdu klajumus? 2. papira rotajumus;
3. sikus priekSmetus, ko var
apest;
4. saldumus un mazas
davaninas.
8. Kada nozime galda klajuma ir galda 1. dekorativa nozime;
kartem? 2. norada viesu titulus un
amatu;
3. nav praktiskas nozimes;
4. palidz atrast viesim vietu

pie galda.

12




9. Kada garuma sveces izvélas galda 1. tada, lai sveces liesma
klajumos? nespidetu viesim acis;
2. Tsas un mazas sveces;
3. garas sveces augstos
svecturos;
4. peldosas sveces.
10. Kadus dabigos materialus izvélas 1. stieples, kliigas, auklas;
kompoziciju karkasu gatavoSanai? 2. papiru, plastikatu;
3. zarus, sienu, donus;
4. Koku, stieples, dziju.
11. Nosauciet tris kompoziciju veidoSanas
panémienus?
12. Kadas  geometriskas  figliras  ir
konstruktivas formas kompoziciju
siluetu pamata?
13. Nosauciet vismaz 5 dabas materialus,

kurus var izmantot galda kompoziciju
veidoSana?

Vertéjuma tabula

Vertejums | 1 2 3 4 5

10

Punkti

11-12

13-14

15-16 | 17 18

19
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Tests temai ,,Galda klajumi”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti

1. Pé&c kuras edienkartes viesmilis 1. ,table d hote”;
servé galdu ieprieks visiem 2. alacarte;
¢dieniem? 3. carte de jour;

4. periodiska &dienkarte.
2 Ko nozime jédziens ,,Mise en 5. viesu apkalposana pie galda;
place”? 6. sagatavoSanas darbi pirms
apkalposSanas;
7. viesu sagaidiSana un apsédinasana;
8. galda piederumu korekcija.

3. Cik centimetru nepiecieSams 1. 40cm;
ieplanot galda klajuma vienam 2. 50cm;
viesim? 3. 70cm;

4. 100cm.

4. Kadu galda klajumu servg, ja 1. vienkarSo galda klajumu;
restorans piedava brivas izvéles 2. paplasinato galda klajumu;
&dienkarti? 3. pilno galda klajumu;

4. kafijas galda klajumu.

5. Kada attaluma no $kivja serve 1. 1 cm attaluma;

galda piederumus? 2. 2 cm attaluma;
3. 2,5 cm attaluma;
4. 3cm attaluma.

6. Kur galda klajuma novieto 1. blakus citiem naZiem;
sviesta nazi? 2. virs vietas $kivja;

3. pa kreisi no daksinas;
4. uz maizes $kivja malas.

7. Cik galda piederumus servé 1. 3-5 galda piederumi;
vienai personai pilna galda 2. 6-8 galda piederumi;
klajuma? 3. 9- 11galda piederumi;

4. 12-13 galda piederumi.
8. Kadus galda piederumus serve 1. tgjkaroti, deserta karoti, uzkodu

brokastu galda klajuma?

piederumus, sviesta nazi;

2. tgjkaroti, uzkodu piederumus,
pamatédienu piederumus,

3. zivju piederumus, deserta karoti,
sviesta nazi;

4. tgjkaroti, pamateédiena nazi.

14




9. Kadus galda piederumus servé A 1. uzkodu piederumus, sviesta nazi;
la carte galda klajuma? 2. zivju piederumus, sviesta nazi;
3. pamatédiena piederumus, sviesta
nazi;
4. deserta piederumus, sviesta nazi.
10. | Kadus galda piederumus servé 1. uzkodu piederumus, sviesta nazi;
vienkar$aja galda klajuma? 2. zivju piederumus, sviesta nazi;
3. pamatédiena piederumus, sviesta
nazi;
4. deserta piederumus, sviesta nazi.
11. | Kadu skivi servé kafijas galda 1. vietas Skivi;
klajuma viesu vieta? 2. kiku skivi;
3. pamatédiena Skivi;
4. uzkodu skivi.
12. | Cik galda piederumus servé 1. 3 piederumus;
vienai personai, ja biznesa 2. 4 piederumus;
pusdienas piedava : 3. 5 piederumus;
e Burkanu biezzupu; 4. 6 piederumus.
e (Ciukgalas cepeti ar
piedevam,;
e Pankiikas ar bananiem;
13. | Kada attaluma no uzkodu naza 1. 1 cm attaluma;
novieto glazi vienkarsa galda 2. 2 cm attaluma;
klajuma? 3. 3 cm attaluma;
4. neliek prett nazim.
14. | Kada attaluma no galda malas 1. pie galda malas;
serve vietas Skivi? 2. 1-2 cm no malas;
3. 3.cm no malas;
4. neievero attalumu.
15. | Ar ko nobeidz galda klajumu? 1. ar salveSu novietoSanu;
2. ar glazu novietoSanu;
3. ar ziedu kompoziciju;
4. ar garSvielu komplektu.
16. | Ko serve preti viesa vietal, ja 1. garSvielu komplektu;
neizmanto vietas Skivi? 2. uzkodu skivi;
3. kafijas tasiti;
4. maizes Skivi.
17. | Kads ir lielakais glazu skaits, ko 1. 3 glazes;
serve pilnaja galda klajuma? 2. 4 glazes;
3.5 glazes;
4. 6 glazes.

15




18. | Kur galda klajuma novieto 1. kreisaja pusée, aiz naziem;
maizes $kivi? 2.labaja pusg , aiz naziem;
3. kreisaja pusé, aiz daksinam;
4. labaja pusg aiz daksinam.
19. | Uz kuras rokas tur paplati veicot 1. uz labas rokas;
galda servésanu? 2. uz kreisas rokas;
3. paplati neizmanto;
4. nes ar abam rokam.
20. | Kura pusé no uzkodu skivja 1. kreisaja pusg;
brokastu galda klajuma servé 2. labaja pusg;
tasiti un apakstasi? 3. virs Skivja;
4. kur ir briva vieta.
21. 3.Uzrakstiet ciparu un burtu
kombinacijas, atbildot uz
jautajumu: Kados gadijumos
(burts) serve sekojosus galda
piederumus(cipars)?
1. uzkodu piederumi
2. zupas karote A- pasniedzot zupu Ski1vT;
3. zivju piederumi B — pasniedzot sieru;
4. pusdienu piederumi C — pasniedzot kiikas;
5. siera nazis D — pasniedzot karstos galas &dienus;
6. deserta piederumi E — pasniedzot karstos zivju &dienus;
7. tejkarote F — pasniedzot t&ju tasite;
8. kitku dakSina G — pasniedzot aukstas uzkodas;
H — pasniedzot desertu.
22. | Uzzimet galda klajuma sheému ar
pievienotiem paskaidrojumiem
Sadai banketa €dienkartei :
Irbes pastéte lapu miklas grozina
Sénu krémzupa
Marinéti alna medaljoni bekona
MeZa ogu parfe ar kanéla mérci
(Gdens, baltvins, sarkanvins)
23. | Nosauciet, kadas glazes servé
pilnaja galda klajuma?

Véertéjuma tabula

Vértéjums | 1 2 3 4

10

Punkti

1-5| 6-10 | 11-14 | 15-17

18-20 | 21-23 | 24-26 | 27-28 | 29

30
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Tests temai ,,Viesu apkalpoSanas seciba”

Nr.

Jautajumi

AtbilZu varianti

Kad uz galda jaaizdedzina svecite?

NS

tad, kad viesi apsédusies;
tad, ja viesi vélas;

pirms viesu apséSanas;
pirms kafijas pasniegSanas.

Kad notiek galda klajuma korekcijas
desertam A la carte galda klajuma?

N =

reize ar citiem piederumiem,;
atnes reiz€ ar desertu;

péc pamatédiena trauku
novak$anas;

péc auksto uzkodu trauku
novaksanas.

Ko nozimg jédziens ,,Mise en place”?

=

viesu apkalposana pie galda;
sagatavoSanas darbi pirms
apkalposanas;

viesu sagaidiSana un
apsédinasana;

galda piederumu korekcija.

No kuras puses pasniedz dienkarti?

NS S

no labas- atverta veida;
no kreisas- atverta veida;
noliek uz galda malas;
ka viesmilim &rtak.

Ka atSkiras ,,Damu karte” no parastas
edienkartes?

NS

nav minétas édienu cenas;
uz vaka attelota dama;
vieglaka rakstura &dieni;
€dienu porcijas mazakas.

Kur viesmilim jasagaida viesi?

oINS

restorana vestibila;

pie zales ieejas durvim;
stavot pie galdina;
viesi nav jasagaida.

Kuram viesim pirmajam japalidz
apsésties, ja ienakusas 2 dazada
vecuma sievietes un virietis?

el N s

virietim;

jaunakai sievietei;
vecakai sievietei;
viesi pasi aps€Zas.

Kur viesmilim janovieto salvetes
viesiem sakot maltiti?

™=

jaapsien viesiem ap kaklu;
janoliek neatveértas talak no
Skivja;

jauzklaj parlocitas uz viesu
celiem;

japaliek zem viesu Skivja.
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9. Kas ir aperitivs? 1. dz@riens, apetites ierosinatajs;
2. likiera un sulas saldgjums;
3. dzidrs, stiprs buljons;
4. Kkafijas veids.

10. | Kada darbiba vispirms javeic 1. jasavac €dienkartes;
viesmilim pé&c pasiitijuma 2. janodod pasiitijums virtuve;
pienemsanas? 3. jaatkarto pasitijums veérsoties

pie viesiem;
4. javeic korekcijas galda
klajuma.

11. | Kad viesmilis piedava aperitivu? 1. pirms &dienkartes

pasniegsanas;
2. péc pasitijuma pienemsanas;
3. péc korekciju veikSanas;
4. pirms &dienu atnesanas.

12. | Ko viesmilis atnes, veicot galda 1. maizi un garSvielu komplektu;
klajuma korekcijas? 2. S$kivjus un galda piederumus;

3. galda piederumus un glazes;
4. glazes ar pasiitito dzerienu.

13. | No kuras puses viesim veic daksinu 1. no labas puses;
korekciju? 2. no kreisas puses;

3. viesis pats panem no paplates;
4. no kuras puses ertak.

14. | Kuri galdini restorana skaitas 1. galdini tuvu ieejai;

vislabakie? 2. galdini zales centra;
3. galdini tuvu tualetém;
4. galdini pie loga.

15. | Kada veida jautajumus viesmilis 1. slégtie jautajumi;
uzdod viesim, lai rosinatu izdarit 2. atklatie jautajumi;
pastitijumu? 3. alternativie jautajumi;

4. netieSie jautajumi.

16. | P&c kada signala viesmilim jasaprot, 1. wviesi aizver €dienkarti,
ka viesi ir gatavi izdarit pasiitijumu? 2. viesi maj viesmilim;

3. viesi nemierigi skatas apkart;
4. viesis pasauc viesmili.
17. | Ka, veicot klajuma korekcijas, pareizi 1. aiz augs€jas malas;

jasatver glazes?

2. turot glazes dalu pirkstos;
3. aiz kajinas vai apaksdalas;
4. ka viesmilim &rtak.
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18. | No kada vecuma viesiem atlauts 1. no 16 gadiem;
pardot alkoholiskos dzgrienus? 2. no 18 gadiem;
3.no 21 gada;
4. nav ierobezojumu.
19. | Kadu attieksmi izveléties saskarsmé ar 1. radoSu, parliecinatu;
Klientu? 2. labveligu, pozitivu:
3. pielietot familiaritati;
4. verigu, saprotoSu.
20. | Kas ir didzestivs? 1. dzeriens p&c edienreizes;
2. dz@riens apetites ierosinatajs;
3. dzidrs, stiprs buljons;
4. Kkafijas veids.
21. | Kada seciba viesmilim japalidz
apsésties viesiem, ja pie galdina
pienak jauna sieviete, virietis un
sieviete gados?
22. | Kadi ir edienkartes pasniegSanas
nosacijumi?
23. | Kurus no nosauktajiem dz€rieniem
piedavasiet aperitiva? Greipfriitu sula,
mineraludens, sausais baltvins,
konjaks, toniks, sarkanvins, likieris.
24. | Kas jazina viesmilim, lai sekmigi
noritétu pasiitijumu piegemsana ?
Vértéjuma tabula
Vertéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Punkti 1-5| 6-10 | 11-14 | 15-17 | 18-20 | 21-23 | 24-27 | 28-30 31 32
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Tests témai ,,Edienu pasniegSana”

Nr. Jautajums AtbilZu varianti
1. Ar kadiem galda piederumiem 1. piederumus neliek;
servé galdu, pasniedzot melones 2. deserta karoti;
skeli? 3. deserta karoti un daksinu;
4. deserta nazi un daksSinu.
2. Pie kada &diena pashiegsiet 1. cepts lasis ar séném;
pirkstu skalojamo traucinu? 2. uz grila cepta gala un desa;
3. vardti vezi;
4. ella cepti juras produkti.
3. Kados gadijumos viesiem piedava 1. pasniedzot austeres;
specialus priekSautinus? 2. pasniedzot v€Zus;
3. pasniedzot artiSokus;
4. pasniedzot granatabolus.
4. Kadus piederumus servé uz galda, 1. pa labi uzkodu nazi, pa kreisi
pasniedzot spageti? uzkodu daksu;
2. pa kreisi zupas karoti, pa labi
otro édienu daksu;
3. pa kreisi otro €dienu daksu, pa
labi zupas karoti;
4. pa labi otro &dienu daksu.
5. Kada ir auksto uzkodu un salatu 1. +2..+7 °C;
pasniegSanas temperatiira? 2. +10....+14° C;
3. +15....+18° C;
4. +19....+25° C.
6. Blodinu ar tideni pirkstu 1. kreisaja puse blakus Skivim;
skaloSanai parasti novieto... 2. labaja pusé blakus $kivim;
3. virs vietas $kivja;
4. viesmilis tur rokas.
7. No kuras puses viesim veic netiro 1. ka viesmilim ertak;
trauku novaksanu? 2. no labas puses;
3. no kreisas puses;
4. stavot galda gala.
8. Ka jarikojas viesmilim, ja viesim 1. japiedava citus galda

nokrit galda piederumi?

piederumus;

2. japace] netiros piederumus,
jauzserve tiros;

3. japalidz viesim ar salveti
noslaucit piederumus;

4. jauzserve tiros piederumus,
japacel netiros.
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9 Lidz kadai temperatiirai sasilda 1. 20°C;
Skivjus, pasniedzot karstos 2.30° C;
€dienus? 3.40° C;
4.50° C.
10. Kadu trauku sauc par terini? 1. trauku kafijas pasniegSanai,
2. trauku zupas pasniegSanai;
3. trauku deserta pasniegSanai,
4. trauku dz€rienu dzeseSanai.

11. Kada ir zupu ar olu-piena 1. 50°C;
maisijumu pasnieg$anas 2. 65°C;
temperattira? 3. 80°C;

4. 100° C.

12. Kadu &dienu pasniedz zuljena 1. karsto uzkodu;
traucina? 2. zupu;

3. pamatedienu;
4. desertu.
13. Kadus galda piederumus servé 1. uzkodu dakSinu un nazi;
pasniedzot vina gliemeZzus? 2. pamatédiena daksinu un karoti;
3. gliemezu standzinu un daksinu;
4. pamatédiena daksinu un nazi.
14. Kuru &dienu serve uz ledus? 1. dzivas austeres;
2. vingliemeZus;
3. varitus veézus;
4. auksto galu.

15. Kadus galda piederumus serve pie 1. uzkodu daksu un deserta karoti;
koplietosanas traukiem, 2. pusdienu daksu un zupas karoti;
pasniedzot karstos galas &dienus? 3. zivju daksu un deserta karoti;

4. divas pusdienu daksinas.

16. Cik pamatskivju nepiecieSams 1. vienu pamatskivi;
sagatavot , pasniedzot zupu 2. divus pamatskivjus;
terte? 3. tris pamatskivjus;

4. Cetrus pamatSkivjus.

17. Ko izmanto ,pasniedzot traukus uz 1. paplati,
pamatskivja, lai noveérstu 2. auduma salveti;
slideéSanu un troksni? 3. darba salveti;

4. salvetes paliktni.

18. Kada ir karsto édienu 1. 65-75°C;

pasniegSanas temperatiira? 2. 75-85° C;
3. 85-95° C;
4. 95-100° C.

19. Uz kuru pusi pagriez mércu trauka 1. uz Kreiso pusi,
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osinu, pasniedzot mérces?

2. uz labo pusi;
3. vienalga uz kuru pusi;
4. ka ertak pasniegt.

20. Kadus galda piederumus serve,
pasniedzot greipfriitu deserta
traucina uz kajinas?

1. t&karoti;

2. deserta naziti un daksinu;
3. greipfriitu karotiti un naziti;
4. auglu naziti un daksinu.

21. Kadas ir &dienu pasniegSanas
temperatiiras?

Aukstas uzkodas-

Buljons-

Karstais galas &diens-

22. Kados koplietosanas traukos
pasniedz zupu ?

23. Ar kadam piedevam pasniedz
buljonu?

Vertéjuma tabula

Vertejums 1 2 3 4

10

Punkti 1-5 6-9 | 10-14 | 15-17

18-20 | 21-22 | 23-25 | 26-27

28

29
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Tests témai ,,Dzérienu veidi un pasnieg§ana”

Nr.

Jautajums

AtbilZu varianti

Kadu amatu ienem ,,someljérs” ?

1. zales parzinis;

2. vinzinis;

3. jaunakais viesmilis;
4. barmenis.

Kapéc Rigas melno balzamu pilda mala
kriikas?

1.1ai izceltu ta kvalitati;

2.lai tas atskirtos no citiem
dz@rieniem;

3.1ai uz kvalitati neiedarbotos
gaisma;

4 lai ilgak varétu uzglabat.

No kuras puses veic vina servésanu?

. no labas puses viesim;

. no kreisas puses viesim;
. vienalga no kuras puses;
. stavot galda gala.

S W

Ko apzimé ar jédzienu BRUT uz
dzirkstosa vina etiketes?

. spirta saturu;

. raudz€sanas ilgumu;
. sausuma pakapi;

. vinogu $kirni.

B W

Ko nozimé termins CHARDONNAY uz
vina pudeles etiketes?

. salduma pakapes apzimé&jums;
. Vinogu Skirne;

. vinogu audz&Sanas apgabals;

. vina daritava.

AW N =

Ko nozimé termins Decanter?

. vina uzsildiSana;

. vina pudeles atvérSana;

. Vina atdaliSana no nogulsném,;
. vina degustacija.

AW -

Kads ir glazes tilpums mililitros, ja uz
iepakojuma noradits 12,5¢l ?

.12,5ml;
125ml;
.0,125ml;
.1,25ml.

AWM P

Kas ir aperitivs?

. dz@riens, apetites ierosinatajs;
. likiera un sulas sald€jums;

. dzidrs, stiprs buljons;

. kafijas veids.

Kura dzeriena pasniegSanai ieteicams
sasildit glazi?

. sarkanvina;
. baltvina;

. likiera;

4. konjaka.

W=D WN =
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10.

Ka vislabak atdzesét vinu?

1. ievietot pudeli spainiti ar ledus
gabaliniem;

2. ievietot pudeli saldétava,
3. ievietot pudeli ledusskapr;
4. novieto pudeli vésa telpa.
11. | Kadu valsti parstav Burgundijas, Sablg, 1. Franciju;
Bordo vini? 2. Italiju;
3. Spaniju;
4. Vaciju.
12. | Kada stavoklt jauzglaba vins? 1. vertikali, gaisma;
2. vertikali, tumsa;
3. horizontali, gaisma;
4. horizontali, tumsa.
13. | Kura dz@riena pagatavosanas izejviela ir 1. ruma;
cukurniedres? 2. tekilas;
3. dZina;
4. degvina.
14, | Kada ir pamata gar$viela, ko izmanto 1. mandeles;
dzina razo$ana? 2. kadikogas;
3. 0zolu mizas;
4. vermeles.
15. | Kurs$ no nosauktajiem dz€rieniem ir 1. Angostura Bitter;
likieris? 2. Absolut;
3. Amaretto;
4. Chianti.
16. | Kur$ no nosauktajiem dz&rieniem ir abolu | 1. Kirsch Wasser;
brendijs? 2. Pisco;
3. Kalvadoss;
4. Armanjaks.
17. | Kuru no min&tajiem kafijas veidiem 1. melna kafija;
pasniedz ar glazi tdens? 2. kapucino kafija;
3. kafija austrumu gaume;
4. Vines kafija.
18. | Kuram pirmajam jaielej vins to 1. damai;
prezentgjot? 2. tuvakajam kungam;
3. pasiititajam,;
4. goda viesim.
19. | Kadg] vina pudelu noslégSanai izmanto 1. piedod vinam savdabigu garsu;
dabisko korki? 2. materials laiz cauri gaisu;

3. materials antibakterials,
mitrumizturigs, gaisa
necaurlaidigs.

4. materials satur specialu séni,
kas veicina vina saglabasanos.
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20. | Kadi piederumi nepiecieSami sarkanvina 1. skiltavas, galda lampa, karafe,
dekantésanai? vina pudele;
2. s€érkocini, svece, vina pudele,
karafe, pudelu atvergjs;
3. sérkocini, spirta lampina,
karafe, pudelu atvergjs;
4. svece, Skiltavas, vina pudele,
Karafe.
21. | Kadi vini (cipars) tiek razoti attiecigaja A- Francija;
valstt ( burts)? B- Ungarija;
1. Chianti; C- Vacija;
2. Valencia Rose; D- Spanija;
3. Beaujolais; E- Italija.
4. Riesling;
5. Tokai;
22. | Ko nozime (burts) Sie jédzieni (cipars) uz | A- sausais;
vacu vina pudelu etiketem? B- sarkanvins;
1.Perlwein; C- gatavots no vinogam, kas
2.Eiswein; sasalusas;
3.Weiswein; D- viegli dzirkstoss vins;
4 Rotwein; E- baltvins.
5.Trocken;
23. | Kadas grupas iedala bezalkoholiskos
dzg€rienus?
Vértéjuma tabula
Vértéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10
Punkti 1-5 6-9 | 10-14 | 15-17 | 18-20 | 21-22 | 23-25 26-27 28 | 29
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Tests téemai ,,Norekini ar viesi”

Nr. Jautajums AtbilZu variants
1. Aprékiniet, cik ir 10% no 45 Ls? 1. 0,225 Ls;
2. 0,45 Ls;
3. 4,50 Ls;
4. 2,25Ls.
2. Ka tiek pasniegts rékins? 1. noliek uz galda malas;
2. parlocits uz skivisa;
3. atklats uz paplates;
4. viesim iedod rokas.

3. Restorana pusdieno 3 viesi. Divi viesi 1. 15,50Ls;
katrs pasiita Grieku salatus (1,50Ls), 2. 17,20Ls;
grilétu karbonadi (3,30Ls) un saldéjumu 3. 18,10Ls;

(0,60Ls). Viens pasiita solanku (0,90Ls), 4, 20,30Ls.
ceptu foreli (5,50Ls) un zemenu krému

(0,90Ls). Par kadu summu jaizraksta

rékins, ja viesi norékinas kopa?

4. Kada organizacija izshiedz 1. pasvaldibas;
uznémumiem stingras uzskaites Precu 2. produktu piegadataji;
pavadzimi-rékinu? 3. Valsts ienémumu

dienests;
4. uzpémuma
administracija.

5. Kadus uznémuma rekvizitus norada 1. nosaukumu, telefonu,
kases ¢eka? adresi;

2. datumu, laiku, kases
numuru;

3. nosaukumu, adresi,
registracijas numuru;

4. nosaukumu, adresi,
personas kodu.

6. Péc kada signala viesmilim jasaprot, ka 1. viesi sakarto galda
viesi vélas sanemt rékinu? piederumus;

2. viesi izliek naudas macinu
uz galda;

3. viesi nemierigi skatas
apkart;

4. viesis dod zimi vai pasauc
viesmili.

7. Kadi rekina apmaksas veidi iesp&jami 1. skaidra nauda, ar
viesiem? kreditkarti;

2. skaidra nauda, atstajot
mantas kila;

3. ar kreditkarti, izrakstot
¢eku;

4. ar garantijas véstuli.
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8. Ka viesmilim jaizraksta rékins, ja pie 1. katram viesim atseviski;
galda Cetri viesi, kas atnakusi kopa. 2. visiem viesiem kopa;
3. padiviem viesiem kopa;
4. noskaidro pie viesiem, ka
1zrakstit rékinu.
9. Viesim jamaksa rekins- Ls 9.45. Viesis 1. japajauta, vai atlikumu
iedod viesmilim 10 Ls naudaszimi. Kas vajag;
jadara viesmilim ar atlikumu? 2. atlikums jaatnes viesim;
3. japatur ka dzeramnauda;
4. japasaka paldies un
jaatvadas.
10. | Ka sauc ¢eku, ko kases aparats izdruka 1. kases ceks;
péc rékina pieprasijuma? 2. rékins;
3. pirmceks;
4. norckinu ¢eks.
11. | Nosauciet tris galvenos viesmila
pienakumus norékinasanas faz€ ar viesi?
12. | Restorana pusdieno tris viesi.
Pasiitijums- tr1s avokado salati (2,80Ls),
divas ates filejas ( 4.20Ls), viens piparu
steiks (5.40Ls), tr1s deserta kikas
(3,70Ls). Cik jamaksa katram viesim, ja
rékins jaizraksta katram viesim
atseviski. Cenas noraditas vienai
porcijai.
13. | Kada informacija janorada rékina?
Vertéjuma tabula
Vértéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10
Punkti 1-3 |4-6 7-819-10 11-12 | 13-14 | 15-16 | 17 18 | 19
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Tests téemai ,,Edienu pasnieg§anas metodes”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti

1. Kada metodé notiek apkalpoSana , ja 1. krievu metodg;
viesmilis no plates porciong &dienu tiesi 2. amerikanu metodg;
viesa Sk1vi? 3. francu metodg;

4. anglu metodg.

2. Pie kadas apkalposanas metodes 1. krievu metode;

izmanto paliggaldu? 2. amerikanu metode;
3. francu metode;
4. anglu metode.

3. Ka sauc apkalposanas metodi, kad 1. anglu apkalpoSanas metode;
&diens tiek pasniegts noforméts uz 2. krievu apkalposanas
skivja? metode;

3. amerikanu apkalposanas
metode;

4. francu apkalpoSanas
metode.

4. No kuras puses viesim notiek &dienu 1. no labas puses;
pasniegSana, viesmilim apkalpojot 2. no kreisas puses;
viesus péc amerikanu apkalpoSanas 3. pari galdam;
metodes? 4. ka viesmilim &rtak.

5. Péc kuras metodes viesmilis porciong 1. péc krievu metodes;
&dienu turot daksinu un karoti labaja 2. pé€c amerikanu metodes;
roka? 3. péc francu metodes;

4. péc anglu metodes.

6. No kuras puses viesim notiek &dienu 1. no labas puses;
pasniegSana, viesmilim apkalpojot 2. no kreisas puses;
viesus péc franc¢u apkalpoSanas 3. pari galdam;
metodes? 4. kaviesmilim ertak.

7. P&c kuras metodes viesmilis porcioné 1. pé&c krievu metodes;
€dienu turot dakSinu un karoti katru 2. pé€c amerikanu metodes;
sava roka? 3. péc francu metodes;

4. péc anglu metodes.

8. P&c kuras metodes viesmilis €dienu 1. péc krievu metodes;
pasniedz koplietoSanas traukos un viesi 2. pé€c amerikanu metodes;
apkalpojas pasi? 3. péc francu metodes;

4. péc anglu metodes.
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9. Péc kuras metodes viesmilis sadala 1. péc krievu metodes;

€dienu un porciong viesu klatbiitng? 2. péc amerikanu metodes;
3. péc francu metodes;
4. péc anglu metodes.

10. | No kuras puses viesim notiek netiro 1. no labas puses;
trauku novaksana apkalpojot péc francu 2. no kreisas puses;
metodes? 3. pari galdam;

4. kaviesmilim ertak.

11. | No kuras puses viesim notiek &dienu 1. no labas puses;
pasniegSana, viesmilim apkalpojot 2. no kreisas puses;
viesus péc anglu apkalpoSanas metodes? 3. pari galdam;

4. kaviesmilim &rtak.

12. | No kuras puses viesim notiek netiro 1. no labas puses;
trauku novaksana apkalpojot pec 2. no kreisas puses;
amerikanu metodes? 3. pari galdam;

4. wviesi pasi aiznes.
13. | Kads ir viesmila pienakums pie krievu 1. papildinat &dienus,
apkalposanas metodes? dz@rienus, novakt traukus;
2. porcionét &dienus, ieliet
dzerienus;
3. saklat galdu, ieliet
dzerienus;
4. sadalit €dienu pie galda.

14. | Lidz kadai temperatiirai sakarse traukus, 1. 30°C;
pasniedzot karstos &dienus pec francu 2. 40°C;
metodes? 3. 50°C;

4. 60°C.

15. | Kada attaluma no viesa $kivja viesmilis 1. 5-6cm;
tur koplietoSanas plati, porciongjot 2. 7-10 cm;
€dienu p&c fran¢u metodes? 3. 11-15cm;

4. 16-20 cm.

16. | Kura roka viesmilis tur servisa daksinu 1. kreisaja roka;
un karoti porciongjot €dienu péc francu 2. labaja roka;
metodes? 3. labaja dakSinu, kreisaja

karoti;
4. kreisaja dakSinu, labaja
karoti.

17. | Pie kuras apkalposanas metodes var 1. krievu metodes;
Izmantot servéjamos ratinus? 2. amerikanu metodes;

3. francu metodes;
4. anglu metodes.
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18. | Arkuru roku viesmilis nes $kivjus ar 1. ar labo roku;
&dienu, apkalpojot pec amerikanu 2. ar kreiso roku;
metodes? 3. ar abam rokam, turot
paplati;
4. kaviesmilim ertak.

19. | Ko viesmilis porcion€ vispirms, 1. mérci;
pasniedzot pamatédienu péc francu 2. piedevas;
apkalpoSanas metodes? 3. darzenu piedevas;

4. galu vai zivis.

20. | Pec kuras apkalposanas metodes viesis 1. pé&c krievu metodes;
pats var porcionét sev &dienu, viesmilim 2. péc amerikanu metodes;
to piedavajot no kreisas puses 3. péc francu metodes;
koplietosanas trauka? 4. péc anglu metodes.

21. | Kadas tris darbibas raksturigas anglu
apkalposanas metodei?

22. | Kadus piederumus vai piederumu
komplektus lieto porciongjot €dienu péc
fran¢u metodes?

23. | Kadi ir viesmila pienakumi krievu
apkalpoSanas metodé?

Vértéjuma tabula

Vertéjums 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10
Punkti 1-5 6-9 | 10-14 15-17 18-20 21-22 23-25 26-27 | 28 | 29
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Tests temai ,,ApkalpoSanas veidi no paligratiniem”

Jautajums AtbilZu varianti
Nr.

1. Kadam nolukam izmanto ratinus 1. otro &dienu porcionésanai;

ar gazes degli (atklato liesmu)? 2. viesu apkalposSanai istabas;
3. flambeétu &dienu gatavosanai;
4. aperitivu pagatavoSanai.

Ko nozimé termins ,,Gueridon”? 1. ratini;
2. apkalposana:
3. serviss;
4. pasniegSana.

3. Ka jatur servisa piederumi 1. piederumus tur labaja roka;
stradajot pie paligratiniem? 2. piederumus tur kreisaja roka;

3. karoti tur labaja roka, daksinu
kreisaja roka;

4. Kkaroti tur Kreisaja roka, daksinu
labaja roka.

4. Kura pusg, iekartojot darba vietu 1. kreisaja pusg;
uz ratiniem, novieto darba 2. labaja pusg;
piederumus? 3. centra dala;

4. preti darba vietai.

S. Ar kadu iekartu jabut aprikotiem 1. produktu skaloSanas ierice;
ratiniem, uz kuriem sagatavo 2. sildelements;
salatus? 3. produktu atv€sinasanas ierice;

4. produktu griezgjs.

6. Kads noteikums jaieveéro, 1. auglus pasniedz veselus;
stradajot ar ratiniem auglu 2. auglus sagriez pec iespgjas sikos
pasniegSanai? gabalos;

3. auglus uzglaba skidruma;
4. auglus, kas maina krasu, apslaka ar
citronu sulu.

7. Kads noteikums jaievéro 1. izvé€las augstakas kvalitates galas
stradajot ar ratiniem galas €dienu produktus;
pagatavoSanai? 2. galuizcep, l1dz pilnigai gatavibai;

3. galu uzglaba marinadg;
4. galu sagriez sikos gabalinos.

8. Kadus skidrumus lieto 1. auglu vai cukura sirupu;
flambésanas efekta iegtiSanai? 2. auglu vai ogu sulas;

3. baltvinu vai sarkanvinu;
4. brendiju vai likieri.
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9. Kads drosibas pasakums ir 1. neliecieties pari plitinai;
jaievéro flambeésanas procediiras 2. stradajiet cimdos;
laika? 3. izmantojiet elektrisko plitinu;

4. aizdedziniet likieri ar sveci.

10. Ar kadu paligelementu jaapriko 1. ar skivju silditaju;
ratini, kas paredzéti galas 2. ar galas sadales deliti;
sadaliSanai un porciong&sanai? 3. ar aukstuma iekartu;

4, ar karsta tidens silditaju.
11. Kada bridi jasajauc salati, ja tos 1. virtuve, pirms sakarto ratinus;
gatavo uz ratiniem? 2. katru sastavdalu ieprieks sajauc;
3. sajauc salatus ar mérci 1si pirms
pasniegSanas;
4. pasniedz bez mérces.
12. Kada veida ratinu serviss veicina 1. produktu izskats ietekmé klientu
pardosanu? izveli,
2. viesmilim mazak jastaiga;
3. porcijas ir 1etakas;
4. e&diens ir svaigaks, ka nesot no
virtuves.

13. Kapéc 1pasi svarigi 1. lai gatavoSana labi izskatitos;
nokomplektet ,,mise en place” 2. lai viesmilim mazak jastaiga;
pirms sakt gatavot uz ratiniem? 3. lai viesiem biitu interesantak

noskatities
gatavoSanu;

4. lai klientu apkalpoSana notiktu bez
aizkaveSanas.

14. Ka atdala zivs fileju no asakam, 1. zivs tiek sadalita pirms cepSanas;
sadalot ceptu zivi uz 2. atdala galvu, pargriez véderu, iznem
paligratiniem? asaku, grieZot pa muguru;

3.atdala virsgjo zivs fileju ar zivju
daksSinu un nazi, atdala asaku,
sakarto
filejas;
4.atdala virsgjo fileju ar karoti un
daksinu, atdala asaku, sakarto
filejas.
15. Ka novac netiros traukus, 1. novac no labas puses, sakarto uz

izmantojot paligratinus?

ratiniem atseviski traukus,
piederumus, atliekas;

2. novac no kreisas puses, sakarto uz
ratiniem;

3. novac no labas puses, sakarto uz
ratiniem viena karta;

4. novac no kreisas puses, sakarto uz
ratiniem atseviski traukus,
piederumus, atliekas.
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16.

Kadus &dienus izvélas gatavot uz
ratiniem viesu klatbiitng?

kuru pagatavoSana ir sarezgita un
efektigi izskatas;

kurus viegli pagatavot un, kuru
pagatavoSana neaiznem ilgu laiku;
kuri gatavoSanas laika izdala
kardinoSas smarzas;

kurus var sagatavot uz elektriskas
plitinas.

17. Kadus ratinus izmanto 1. ratinus, karsto dz@rienu
apkalpoSanai numurina? pasniegSanai;

2. ratinus, kas aprikoti ar stikla
kupolu;

3. ratinus, aprikotus ar baru;

4. ratinus galdina veida.

18. Kada veida plitinas izmanto 1. elektriskas plitinas;
ratinu aprikojuma, kad 2. gazes plitinas;
paredzams ,,flambe” efekts? 3. indukcijas plitinas;

4. elektriskas sildvirsmas.

19. Kam obligati jabut ratinu , uz 1. auksta tidens tvertnei;
kuriem notiek édienu termiska 2. sadales nazim;
sagatavos$ana, aprikojuma? 3. ugunsdz€Samajam aparatam;

4. pirmas palidzibas aptiecipai.
20. Ka var mainit standarta 1. dazadi parkartojot darba vietu;
»gueridon” ratinu funkcijas? 2. izmantojot ratinus dazadu
priekSmetu parvadasanai;
3. nomontgjot ritenus;
4. pievienojot dazadas iekartas un
sekcijas.

21. Kadi drosibas pasakumi jaievero
stradajot ar flambéSanas
ratiniem?

22. Ka javeic trauku novaksSana ar
ratinu palidzibu?

23. Kadi ir noteikumi &diena

gatavoSanai uz paligratiniem?

Vertéjuma tabula

Veértéjums | 1 2 3 4 5

Punkti

1-5 | 6-9 10-14 | 15-17 | 18-20

21-22 | 23-25 26-27 |28 | 29
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Tests temai ,,Banketu un pienemsanu apkalpoSana”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti

p.k.

1. | Pie kada banketa veida izmanto francu 1. bankets ar pilnu
apkalposanas metodi? apkalposanu;

2. Dbankets ar dal&ju
apkalposSanu;
3. kokteiltipa bankets;
4. furSeta bankets.
2. Kads ir optimalais furSeta galda augstums? 1. 70-80cm,;
2. 80-90cm;
3. 90-100cm;
4. 100-110cm.
3. | Ar kadu darbibu sakas banketa 1. ar galda klasanu;
organizeésana? 2. ar pasiitijuma
pienemsanu;
3. ar zales tiriSanu;
4. ar dz€rienu pasiitiSanu.

4, Kas sedz zaud€jumus, ja banketa laika tiek 1. banketa organiz&tajs;
saplésti trauki? 2. banketa viesmili;

3. banketa pasititajs;
4. trauku saplesgjs.

5. | Pie kada banketa veida izmanto dz&rienu 1. bankets ar pilnu
un uzkodu izn€sasanu uz paplatém? apkalpoSanu;

2. bankets ar dal&ju
apkalpoSanu;

3. kokteiltipa bankets;

4. furSeta bankets.

6. Kadu banketa veidu izmanto loti svinigos 1. banketu ar pilnu
gadijumos, pieméram, uznemot karaliskas apkalpoSanu;
personas? 2. banketu ar dal&ju

apkalpoSanu;
3. kokteiltipa banketu;
4. furSeta banketu.

7. | Kura veida banketa viesmilis ielej 1. banketa ar pilnu
dz€rienu pirmajam tostam un atstaj pudeli apkalpoSanu;
viesiem? 2. banketa ar dalgju

apkalpoSanu;
3. kokteiltipa banketa;
4. furSeta banketa.
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8. Cik lielu galda garumu rékina uz 7-8 1. 0,5m;
cilvékiem furseta banketa, klajot galdu? 2. 1.0m;
3. 15m;
4. 2.0m.
9. | Uz kuras rokas viesmilis nes paplati 1. uz kreisas rokas;
pasniedzot kokteilus vai uzkodas? 2. uz labas rokas;
3. tur ar abam rokam;
4. kaviesmilim ertak.
1. no labas puses;
10. | Ka pasniegs karsto uzkodu- zuljenu 2. no kreisas puses;
banketa ar pilnu apkalposanu? 3. porciongs viesa SKivi,
4. pasniegs pie kafijas.
11. | Ka tiek pasniegtas aukstas uzkodas 1. viesmilis porciong viesa
banketa ar dalgju apkalpoSanu? Skiv;
2. viesmilis servé uz galda
pirms banketa;
3. pasniedz viesim no labas
puses;
4. pasniedz viesim no
kreisas puses.
12. | Kur viesiem nolikt iztukSotas glazes 1. uz palodzém;
kokteiltipa banketos? 2. uz garamejo$a viesmila
paplates;
3. Uz sagatavota
paliggalda;
4. turét roka visu laiku.
13. | Kada banketa veida viesi pie galdiniem 1. banketa ar pilnu
tiek izvietoti, ieverojot specialu viesu apkalpoSanu;
karti? 2. banketa ar dal&ju
apkalpoSanu;
3. kokteiltipa banketa;
4. furSeta banketa.
14. | Ko dara viesmili laika, kad tiek teiktas 1. salej dzérienu;
runas banketa? 2. turpina iesakto darbu;
3. partrauc darbu;
4. novac netiros traukus.
15. | Kura banketa veida izmanto sinhrono 1. banketa ar pilnu
apkalposanu? apkalpoSanu;
2. banketa ar dal&ju
apkalpoSanu;
3. kokteiltipa banketa;
4. furSeta banketa.
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16. | No ka porcion€ zupu banketa ar pilnu 1. no zupas katlina;
apkalposanu? 2. no terines;

3. no zupas Skivja;
4. no buljona tases.
17. | Kad veic deserta piederumu parkartosanu 1. sakotngja galda klajuma;
banketa ar pilnu apkalposanu? 2. p€c pamatediena Skivja
novaks$anas;
3. pirms deserta
pasniegSanas;
4. péc deserta
pasniegSanas.

18. | Kada banketa veida traukus un glazes 1. banketa ar pilnu
izvieto grupas? apkalposanu;

2. banketa ar dal&ju
apkalposanu;

3. kokteiltipa banketa;

4. furSeta banketa.

19. | Kas japievieno aukstajam uzkodam, tas 1. garSvielu komplekti;
servgjot uz galda, banketa ar dal&ju 2. nazis sadaliSanai;
apkalposanu? 3. koplietoSanas galda

piederumi;
4. auksto uzkodu nazis un
daksina.

20. | Uz cik cilvékiem organiz€ 1 baru banketa 1. uz 50 cilvékiem;
furSeta, ja dz€rienu pasniegSana planota uz 2. uz 100 cilvekiem;
bara galda? 3. uz 150 cilvékiem;

4. uz 200 cilvekiem.

21. | No kadam tris dalam sastav banketa
organizacija ?

22. | Ko ietver sagatavoSanas darbi viesu
apkalposanai, organizgjot banketus?

23. | Kokteiltipa banketos viesmilu pienakums
ir:

Véertéjuma tabula
Vertéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10
Punkti 1-5 6-9 10-14 | 15-17 | 18-20 | 21-22 | 23-25 | 26-28 29 | 30
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Tests temai ,, Tematiskie galdu klajumi”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti
1. Kada tematiska galda noforméSanai 1. Ziemassveétku galda klajuma;
izmantosiet varpas un auglus? 2. Mikeldienas galda klajuma;
3. Metenu galda klajuma;
4. Ligo galda klajuma.
2. Kada tematiska galda edienkarte 1. Lieldienu galda klajuma;
izmantosiet &dienu ar nosaukumu ,,Pasha” | 2. Ziemassvétku galda klajuma;
3. Martindienas galda klajuma;
4. Ligo galda klajuma.
3. Kadus edienus izvelesieties Ziemassvetku | 1. sieru, piradzinus, darzenus;
galda klajuma &dienkartei? 2. pankiikas, rausus, platsmaizes;
3. grudeni, pentagu, asinsdesas;
4, pildttu karpu, ctikas Snukuru,
Zirnus.
4. Kadas krasas galda vela raksturiga 1. dzeltena, zala;
Lieldienam? 2. sarkana, balta;
3. zila, zala;
4. violeta, oranza.
5. Kadiem gimenes svétku galda klajumiem | 1. kazam;
parasti izv€las baltu, zilu vai roza galda 2. kristibam;
velu un rotajumus? 3. iesvétibam;
4. dzimSanas dienam.
6. Kadiem galda klajumiem izv€l€sieties 1. dzim$anas dienu klajumiem;
tradicionalu peleka lina galdautu? 2. kazu galdu klajumiem,;
3. juras svétku klajumiem;
4. nacionalo svétku galda
klajumiem.
7. Kadam galda klajumam izvelesieties 1. Makskernieku galda
salvesu loctjumu ,,Védeklis™? klajumam,;
2. Bérnu galda klajumam;
3. Romantiskam vakarinam;
4. Ziemassvetku galda klajumam.
8. Kas raksturigs Ziemassvétku tematiska 1. baltu ziedu izmantoSana;

galda kompozicijam?

2. auglu izmantoSana;
3. dabas materialu izmantoSana;
4. skujkoku izmantosana.
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Kas jadara ar galdautu, klajot tematiskos
galdus darza vai uz terases?

1. janostiprina galdautu stiiri;

2. jaizmanto impregnéti galdauti;
3. galdautu neizmanto;

4. japarklaj ar caurspidigu plevi.

10. | Kads noteikums jaievéro izveloties 1. jaizv€las tikai apalas formas
traukus tematiskajiem galdu klajumiem? trauki;

2. jaizvelas balti trauki;

3. jaizvelas galda velai pieskanoti
trauki;

4. jaizvelas neplistosi trauki.

11. | Kas jaievéro klajot bérnu galda klajumus? | 1. jaizmanto rotajumi, kas nav

bistami veselibai;

2. jaizmanto papira dekoracijas;

3. jaizmanto bérnu trauki;

4. jaizmanto rotajumi no

dazadiem &damiem materialiem.

12. | Kadus traukus izvelesities Zelta kazu 1. traukus ar ziedu rotajumu;
galda klajumam? 2. traukus ar zeltitu apmali;

3. traukus ar sudraba malinu;
4. traukus ar laciSu zimgjumu.

13. | Kads &diens raksturigs Martinu dienas 1. putraimu desas;
galda klajuma €dienkartei? 2. sautéti kaposti;

3. cepta zoss;
4. cukas aste.

14. | Kadam tematiskajam galda klajumam 1. kazu galda klajumam;
raksturigas $adas krasas- balts, zal$ un 2. Ziemassvétku galda klajumam;
sarkans? 3. Ligo galda klajumam;

4. Lieldienu galda klajumam.

15. | Kadi paliglidzekli palidz atklat galda 1. edienkartes un galda kartes;

klajuma teému? 2. auduma krokojumi;
3. galda piederumi;
4. ziedi.

16. | Kas palidz radit intimaku un siltaku 1. ziedu kompozicijas;
noskanu, klajot tematiskos galda 2. stikla rotajumi;
klajumus? 3. auduma krokojumi;

4. sveces svecturos.

17. | Kuram galda klajumam neizmanto 1. Lieldienu galda klajumam,;

sveces? 2. Ziemassvétku galda klajumam;
3. bérnu galda klajumam;
4. dzim8anas dienas klajumam.
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18. | Kurs no nosauktajiem pieder tradiciju 1. dzimSanas dienas galds;
galda klajumiem? 2. kazu galds;
3. Adventes galds;
4. bernu galds.
19. | Kadus &dienus neieklauj bérnu tematisko | 1. jiras produktu &dienus;
galdu klajumu &dienkartés? 2. darzenu un vegetaros &dienus;
3. desertus un kikas, dazadus
auglus;
4. asus un gruti sakozamus
edienus.
20. | Kada ir tradicionala kazu galda klajuma 1. balta;
galdautu krasa? 2. zila;
3. zala;
4. dzeltena.
21. | Kadi organizacijas punkti janoskaidro
pienemot tematiska galda pasttijumus?
22. | Kadas Cetras grupas iedala tematiskos
galda klajumus?
23. | Kadas &dienu grupas ieklauj vakarinu
edienkarte tematiskajiem galdu
klajumiem?
Vértéjuma tabula
Veértéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10
Punkti 1-516-9 | 10-14 | 15-17 | 18-20 21-23 24-26 | 27-29 | 30 | 31
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Nosléguma tests ,,Viesu apkalpoSanas organizacija”

Nr. | Jautajums AtbilZu varianti
1. | Kadas 1pasSibas raksturigas labam 1. Korektums, liskiba, pieklajiba;
viesmilim? 2. Lojalitate, spitiba, akuratiba;
3. Precizitate, godigums, laipniba;
4. Gudriba, plapigums, laba atmina.
2. | Ka atskiras ,,Damu karte” no 1. Nav minétas édienu cenas;
parastas edienkartes? 2. Uz vaka attelota dama;
3. Vieglaka rakstura &dieni;
4. Edienu porcijas mazakas.
3. | Kur viesmilim jasagaida viesi? 1. Restorana vestibila;
2. Pie zales ieejas durvim,;
3. Stavot pie galdina;
4. Viesi nav jasagaida.
4. | Kadu amatu ienem ,,someljérs” ? 1. Zales parzinis;
2. Vinzinis;
3. Jaunakais viesmilis;
4. Barmenis.
5. | Kadu attieksmi izveleties saskarsmé 1. RadoSu, parliecinatu;
ar klientu? 2. Labveligu, pozitivu:
3. Pielietot familiaritati;
4. Verigu, saprotoSu.
6. | Kas ir didZestivs? 1. Dzeriens, péc €dienreizes;
2. Dzgriens apetites ierosinatajs;
3. Dzidrs, stiprs buljons;
4. Kafijas veids.
7. | Kados gadijumos izmanto $adus 1. 1-A,2-B,3-C,4-D;
traukus? (ciparu un burtu 2.1-D,2-B,3-C,4-A,
kombinacija) 3.1-C,2-D,3-A4-B;
1.pusdienu $kivis (d=240mm) 4.1-B,2-A,3-D,4-C.
2.uzkodu $kivis (d=200mm)
3 kiiku skivis (d=175mm)
4.maizes $kivis (d=150mm)
A- auksto €dienu pasniegSanai;
B- individualai lietoSanai;
C- pasniedzot maizi;
D-pasniedzot konditorejas
1zstradajumus
8. | Kadam noliikam izmanto servisa 1. Pasarga rokas no apdegsanas,

salveti?

traukus no baktérijam;
2. Pasarga traukus no pliSanas;
3. Lai nenosmérétu rokas;
4. Uzlabo viesmila izskatu.

40




9. | Kada darbiba vispirms javeic 1. Jasavac &dienkartes;
viesmilim pé&c pasiitijuma 2. Janodod pasiitijums virtuve;
pienemsanas? 3. Jaatkarto pasttijums versoties pie

viesiem;
4. Javeic korekcijas galda klajuma.

10. | Kada tematiska galda noformésanai 1. Ziemassvéetku galda klajuma;
izmantosiet varpas un auglus? 2. Mikeldienas galda klajuma;

3. Metenu galda klajuma;
4. Ligo galda klajuma.

11. | Restorana pusdieno 3 viesi. Divi 1. 15,50Ls;
viesi katrs pasiita Grieku salatus 2. 17,20Ls;
(1,50Ls), grilétu karbonadi (3,30Ls) 3. 18,10Ls;
un saldéjumu (0,60Ls). Viens 4, 20,30Ls.
pasiita solanku (0,90Ls), ceptu
foreli (5,50Ls) un zemenu krému
(0,90Ls). Par kadu summu
jaizraksta rékins, ja viesi norékinas
kopa?

12. | Kapéc Rigas melno balzamu pilda 1. Lai izceltu ta kvalitati,
mala kriikas? 2. Lai tas atskirtos no citiem

dzerieniem;

3. Lai uz kvalitati neiedarbotos
gaisma;

4. Lai ilgak varetu uzglabat.

13. | No kuras puses veic vina 1. No labas puses viesim;
serveéSanu? 2. No kreisas puses viesim;

3. Vienalga no kuras puses;
4. Stavot galda gala.

14. | Péc kuras edienkartes viesmilis 1. ,,Table d hote”;
servé galdu ieprieks visiem 2. Alacarte;
€dieniem? 3. Carte de jour,;

4. Periodiska edienkarte.

15. | Kada manierg notiek apkalposana , 1. Krievu maniere;
ja viesmilis no plates porcioné 2. Amerikanu maniere;
€dienu tiesi viesa Sk1vi? 3. Francu maniere;

4. Anglu maniere.

16. | Pie kadas apkalpos$anas manieres 1. Krievu maniere;

izmanto paliggaldu? 2. Amerikanu maniere;
3. FranCu maniere;
4. Anglu maniere.
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17.

Ar kadiem galda piederumiem servé
galdu, pasniedzot melones sk&li?

NS S

Piederumus neliek;
Deserta karoti;

Deserta karoti un daksinu;
Deserta nazi un daksinu.

18.

Kad uz galda jaaizdedzina svecite?

NS

Tad, kad viesi apsédusies;
Tad, ja viesi vélas;

Pirms viesu apsésanas;
Pirms kafijas pasniegSanas.

19.

Kad drikst novakt netiros traukus, ja
pie galda s&z viena grupa?

N

Tad, kad paédis pirmais viesis;
Tad, kad pag&dusi puse grupas;
Tad, kad pagdusi visi viesi,
Tad, kad pa&dis pasutitajs.

20.

Ko nozimge jédziens ,,Mise en
place”?

.

Viesu apkalposana pie galda;
SagatavoSanas darbi pirms
apkalposanas;

Viesu sagaidiSana un
apsédinasana;

Galda piederumu korekcija.

21.

Ko apzimé ar jédzienu ,,BRUT ’uz
dzirkstosa vina etiketes?

NS

Spirta saturu;
Raudzgsanas ilgumu;
Sausuma pakapi;
Vinogu skirni.

22.

Pie kada €diena pasniegsiet pirkstu
skalojamo traucinu?

NS

Cepts lasis ar seném;

Uz grila cepta gala un desa;
Variti vezi;

Ella cepti juras produkti.

23.

Vietu karte paredzeta, lai:

NS

Noraditu viesu titulus un amatus;
Viesi atrastu savu vietu pie galda;
Rotatu galda klajumu;

To panemtu par pieminu.

24.

Kad notiek galda klajuma
korekcijas desertam A la carte galda
klajuma?

™=

w

Reizeg ar citiem piederumiem,;
P&c pamatédiena trauku
novaks$anas;

Atnes reize ar desertu;

Péc auksto uzkodu trauku
novaksanas.

25.

Kapéc galda piederumu servésanai
jaizmanto paplate?

N =

Var aiznest vairak piederumu;
Reizg var aiznest ar1 pasutijumu;.
Atpakal var aiznest netiros
traukus;

Samazina bakteriju, infekciju
izplatibu.
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26. | Cik centimetru nepiecieSams 1. 40cm;
ieplanot galda klajuma vienam 2. 50cm;
viesim? 3. 70cm;
4. 100 cm.
27. | Kadu galdautu izv€l&sieties, ja 1. 1000x1500 mm;
galda izméri ir 800x1200mm? 2. 1200x1300 mm;
3. 1400x1800 mm;
4. 1600x2000 mm.
28. | Ko nozimé jédziens ,,Blancuz vina 1. Vina sausuma pakape;
pudeles etiketes? 2. Ar So terminu apzimé baltvinu;
3. Apzimé vina darzu;
4. Paaugstinatu alkohola saturu.

29.

Kuru no dotajiem &dieniem nav
ieteicams izmantot galda klajuma-
A la fourchette?

NS S

Kanape ar lasi;

Krabju salati valovanos;
Pildita zivs vesela veida;
Vistas gabalini uz iesminiem.

30.

Kadam noluikam izmanto ratinus ar
gazes degli (atklato liesmu)?

NS

Otro &dienu porcionésanai;
Viesu apkalpoSanai istabas;
Flambgtu edienu gatavoSanai,
Aperitivu pagatavosanai.

31.

Kados gadijumos izmanto pusdienu
skivi (d=240...270mm)?

™=

Auksto uzkodu pasniegSanai;
Pasniedzot konditorijas
1zstradajumus;

Pasniedzot desertu;
Pasniedzot pamatédienus.

32.

Ko nozimé termins
CHARDONNAY uz vina pudeles
etiketes?

PO BEIRO®

Salduma pakapes apzim&jums;
Vinogu skirne;

Vinogu audzeé$anas apgabals;
Vina daritava.

33.

Ko nozimeé termins Decanter?

Vina uzsildiSana;

Vina pudeles atvérsana;

Vina atdaliSana no nogulsném,;
Vina degustacija.

34. | Kads ir glazes tilpums mililitros, ja 12,5 ml;
uz iepakojuma noradits 12,5c¢l ? 125 ml;

0,125 ml;
1,25 ml.

35. | Kas ir aperitivs? Dzgriens, apetites ierosinatajs;
Likiera un sulas saldeéjums;
Dzidrs, stiprs buljons;
Kafijas veids.

36. | Kur janovieto salvete viesiem sakot Jaapsien ap kaklu;

maltiti?

PN ERODMDERONDEIRONE

Janoliek neatverta talak no skivja;

Jauzklaj parlocita uz celiem;
Japaliek zem $kivja.
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37.

Ko piedava kontinentalas brokastis?

Kafiju, varitas olas, maizi,
ievarijumu;

Kafiju vai t&ju, sulu, maizi,
ievarfjumu, sviestu;

Kafiju vai t&ju, ceptas olas ar
Skinki, maizi;

Sausas brokastis, piens, sula,
maize.

38.

Kados gadijumos viesiem piedava
specialus priekSautinus?

NS

Pasniedzot austeres;
Pasniedzot vézus;
Pasniedzot artiSokus;
Pasniedzot granatabolus.

39.

Kadus piederumus serve uz galda,
pasniedzot spageti?

Pa labi uzkodu nazi, pa kreisi
uzkodu daksu;

Pa kreisi zupas karoti, pa labi otro
&dienu daksu;

Pa kreisi otro &dienu daksu, pa labi
zupas karoti;

Pa labi otro édienu daksu.

40.

Uz cik viesiem banketa (silver
seviss) paredzeti garSvielu
komplekti?

NS

Viens uz 4 viesiem;
Viens uz 2 viesiem;
Viens uz 6 viesiem;
Viens uz 8 viesiem.

41. | Kads ir tidens glazes tilpums? 1. 32cl;
2. 19c¢l;
3. 12cl;
4. 17 cl.
42. | Ko viesmilis atnes, veicot galda 1. Maizi un garSvielu komplektu;
klajuma korekcijas? 2. Skivjus un galda piederumus;
3. Galda piederumus un glazes;
4. Glazes ar pasitito dz€rienu.
43. | Kuri galdini restorana skaitas 1. Galdini tuvu ieejai;
vislabakie? 2. Galdini zales centra;
3. Galdini tuvu tualetém;
4. Galdini pie loga.
44. | Kura dzeriena pasniegSanai 1. Sarkanvina;
ieteicams sasildit glazi? 2. Baltvina;
3. Likiera;
4. Konjaka.
45. | Kada ir auksto uzkodu un salatu 1. +2...47 °C;
pasniegSanas temperatiira? 2. +10....+14° C;
3. +15...+18°C;
4. +19....+25° C.
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46. | Ka sauc banketa veidu , ja viesmilis 1. Bankets ar pilnu apkalpoSanu;
serve &dienus, dz@rienus uz galda, 2. Bankets ar dal&ju apkalposanu;
viesi pasi sevi apkalpo, viesmilis 3. Kokteilu bankets;
veic &dienu, dzeérienu 4. FurSeta bankets.
papildinasanu?

47. | Cik centimetru pari galda malai 1. 10...15cm;
atlauts sniegties galdautam? 2. 16......24 cm;

3. 25...35cm;
4. 36.....45cm.

48. | Blodinu ar tideni pirkstu skaloSanai 1. Kreisaja pusé blakus $kivim;

parasti novieto... 2. Labaja pusé blakus Skivim;
3. Virs vietas skivja;
4. Viesmilis tur rokas.

49.

No kuras puses pasniedz &dienkarti?

NS S

No labas- atverta veida;
No kreisas- atverta veida;
Noliek uz galda malas;
Ka viesmilim értak.

50.

Ka sauc apkalpoSanas manieri, kad
€diens tiek pasniegts noforméts uz
Skivja?

NS

Anglu apkalpoSanas maniere;
Krievu apkalpoSanas maniere;
Amerikanu apkalpoSanas maniere;
Francu apkalpoSanas maniere.

51.

Ka tiek pasniegts rékins?

NS

Noliek uz galda malas;
Parlocits uz skivisa;
Atklats uz paplates;
Viesim iedod rokas.

52.

No kuras puses viesim veic netiro
trauku novakSanu?

Ka viesmilim &rtak;
No labas puses;

No kreisas puses;
Stavot galda gala.

53.

Ka jarikojas viesmilim, ja viesim
nokrit galda piederumi?

NEIARWDE

Japiedava citus galda piederumus;
Japacel netiros piederumus,
jauzserve tiros;

Japalidz viesim ar salveti noslaucit
piederumus;

Jauzserve tiros piederumus,
japace] netiros.

54.

Kur$ no apgalvojumiem par
viesmila higienu neatbilst
patiesibai?

B WLWN—

. Viesmila matiem jabit tiriem;

. Apaviem jabiit nospodrinatiem;

. Nagiem jabiit tiriem, koSi lakotiem;
. Viesmila elpai jabiit patikamai.

55.

Kas ir moltons?

N =

Darba salvete;

Galdauta veids;

Galda parklajs zem galdauta;
Bufetes galda malas volans.
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56. | Kadam jabut galdauta attalumam no 1. 5-10cm;
gridas, klajot bufetes veida galdu ? 2. 10-15cm;
3. 15-20cm;
4. 20- 30 cm.
57. | Cik viesu planots apkalpot uz Im 1.1....6 viesu,
galda garuma, klajot furseta tipa 2.7....8 viesu;
galdus ? 3.9.....12 viesu;
4.13....15 viesu.
58. | Lidz kadai temperatirai sasilda 1.20°C;
Skivjus, pasniedzot karstos &dienus? 2.30° C;
3.40°C;
4. 50° C.
59. | Ka vislabak atdzesét vinu? 1. Ievietot pudeli spainitt ar ledus
gabaliniem;
2. levietot pudeli saldetava;
3. levietot pudeli ledusskapr,
4. Novieto pudeli vésa telpa.
60. | Kadu trauku sauc par terini? 1. Trauku kafijas pasniegSanai,
2. Trauku zupas pasniegSanai;
3. Trauku deserta pasniegSanai;
4. Trauku dzerienu dzes€Sanai.

Vértéjuma tabula

Veértéjums | 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Punkti 1-9 | 10-19 | 20-29 | 30-36 | 37-42 | 43-48 | 49-54 | 55-57 | 58-59
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